
PARROCCHIA di FIORANO MODENESE

LE CENE
AL NUOVO SALONE
DEL PELLEGRINO

Agosto - Settembre 2020 - ore 21,00



CENA TRADIZIONALE FIORANESE
Domenica 30 Agosto 2020

Menù
antipasto:

Rosa emiliana
(insalata, cipolline, culatello)

primi piatti:
Tortellini in brodo - Lasagne alla bolognese

secondo piatto: 
Arrosti di carni

(fettine di maiale e faraona)

contorni:
Patate arrosto - Insalate di stagione

dolci:
Torta gelato - Torta di fichi tradizionale fioranese

vini:
Lambrusco e Pignoletto

Liquori e caffè

Al Resdor ed Fiuren

In cucina: FRANCA CAVAZZUTI

Solo su prenotazione entro Mercoledì 26 Agosto.

Contributo di beneficenza per le opere parrocchiali
adulti € 30,00 - bambini: scuola materna gratis, elementari € 10,00



I SAPORI DEL MARE
Martedì 1 Settembre 2020

Menù
Antipasto di mare freddo e caldo

Bis di primi di pesce

Frittura di pesce

Vino bianco

Dolce

Limoncello della “divina costiera”

Concerto

Caffè

Cena di Pesce

In cucina: LINA CUCCURULLO (ristorante “Touring”)

Solo su prenotazione entro Venerdì 28 Agosto.

Contributo di beneficenza per le opere parrocchiali
adulti € 50,00 - bambini: scuola materna gratis, elementari € 25,00



CENA TIPICA PUGLIESE
Mercoledì 2 Settembre 2020

Menù
antipasti:

Friselline ai profumi mediterranei
Mini rustici - Capocollo di Martina Franca con fichi

primi piatti:
Orecchiette ai broccoli e pecorino maritati col sugo

(pomodoro e cacio ricotta)

secondi piatti: 
Polpette e spezzatino al sugo - Bombette ripiene

contorni:
Lampascioni - Caponatina pugliese,
Crocchette di patate o Pitta farcita

dolci:
Torta pasticciotto, Amaretti di pasta di mandorle

vini:
Rosato del Salento, Verdeca Talò San Marzano

Liquori e caffè

Salentino

In cucina: MARZANO ROSALBA e LEO

Solo su prenotazione entro Sabato 29 Agosto.

Contributo di beneficenza per le opere parrocchiali
adulti € 30,00 - bambini: scuola materna gratis, elementari € 10,00



CENA TIPICA SICILIANA
Venerdì 4 Settembre 2020

Menù
antipasti:

Trionfo di Caponata - Cacio cavallo e Primosale pepato 
Pomodori secchi al basilico

primi piatti:
Pasta con sarde e finocchietti - Couscus con verdure miste

secondo piatto: 
Involtini Siciliani

contorno:
insalata Palermitana

(pomodori, fagiolini, cetrioli, sedano, patate, mais e olive)

dolce:
Cannoli Siciliani

Vini:
Novello Rosso Corvo e Glicine bianco

liquori:
Marsala e Moscato di Pantelleria

Caffè

“Il Gattopardo”

In cucina: ROSANNA CARDELLA e GIOVANNI DI MICHELI

Solo su prenotazione entro Lunedì 31 Agosto.

Contributo di beneficenza per le opere parrocchiali
adulti € 30,00 - bambini: scuola materna gratis, elementari € 10,00



CENA TIPICA DELLA SARDEGNA
Sabato 5 Settembre 2020

Menù
antipasto:

Pecorino e salsiccia sarda secca su letto di pane carasau
primo piatto:

Malloreddus alla Campidanese
(gnocchetti sardi)

secondo piatto: 
Porceddu arrosto

contorno:
Patate al forno

dolce:
Dolcetti Sardi

Vino:
Cannonau di Sardegna d.o.c.g.

liquori:
Mirto e Filù e ferru (acquavite Sarda)

Caffè

“Gennargentu”

In cucina: Alessandra Minozzi e Antonio Loddi

Solo su prenotazione entro Martedì 1 Settembre.

Contributo di beneficenza per le opere parrocchiali
adulti € 30,00 - bambini: scuola materna gratis, elementari € 10,00



CENA EMILIANA
Domenica 6 Settembre 2020

Menù
antipasto:

Misto di olive, salumi, formaggio e frittatina

primi piatti:
Tortelloni burro e salvia, Tagliatelle al ragù

secondo piatto: 
Grigliata di carne

contorno:
Verdure di stagione

dolci:
Crostate

Vini:
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro e di Sorbara

Caffè

A cura Croce Rossa italiana comitato di Sassuolo

Solo su prenotazione entro Mercoledì 2 Settembre.

Contributo di beneficenza per le opere parrocchiali
adulti € 30,00 - bambini: scuola materna gratis, elementari € 10,00



STREET FOOD
Martedì 8 Settembre 2020

Menù
 

Frittelle di baccalà

Piadine farcite
(con salsiccia e cipolla, crudo, cotto e fontina, stracchino e rucola)

Cuoppo di mare

Olive all’ascolana

Gnocco fritto farcito
(con crudo, cotto, mortadella)

Cuoppo di bomboloni alla crema e zucchero a velo

Glutine Free:
Patatine fritte, Hamburger, Hot Dog

In cucina:
Gruppo 8 Settembre caffè



CENA TIPICA DELLA CAMPANIA
Sabato 12 Settembre 2020

Menù
primo piatto:

Frisella Fantasia
(con pomodori San Marzano, bocconcini di mozzarella di bufala campana e olive di Gaeta)

secondo piatto: 
Polpettine e involtini di scottona

(su letto di pomodoro San Marzano)

contorno:
Insalata tipica di Rinforzo

(olive, sedano, pappacelle napoletane, monoporzioni di parmiggiano)

frutta:
Percoca napoletana

dolci:
Porzioni di Babbà e sfogliatelle

Vini:
Aglianico rosso e Falangina bianco

Fine pasto:
Caffè napoletano, limoncello tipico del golfo di Napoli

“O Sole mio”

In cucina: Carmela Cecoro

Solo su prenotazione entro Martedì 8 Settembre.

Contributo di beneficenza per le opere parrocchiali
adulti € 30,00 - bambini: scuola materna gratis, elementari € 10,00



SERATA GNOCCO E TIGELLE
Domenica 13 Settembre 2020

Menù
 

Gnocco e tigelle
Umido con costine e salsiccia di maialino nero lucano

Pesto al lardo di colonnata

Grana 30 mesi di Bianca Modenese

Culatta di Parma

Mortadella “La favola”

Salame di felino IGP

Mostarda di amarene brusche

Pinzimonio con verdure di stagione

Aceto balsamico invecchiato 20 anni

Olio di olive taggiasche ligure

Sale di Cervia

Vini:
Lambrusco e Pignoletto d.o.c.

In cucina: Vita Santarsiero de “Alla Rezdora ristorante”

Solo su prenotazione entro Mercoledì 9 Settembre.

Contributo di beneficenza per le opere parrocchiali
adulti € 30,00 - bambini: scuola materna gratis, elementari € 10,00



CENA TIPICA TOSCANA
Sabato 19 Settembre 2020

Menù
antipasto:

Crostini di fegatini di pollo, Pansanella,
Affettato toscano di Finocchiona

primo piatto: 
PICI con aglione

secondo piatto:
Tagliata e salsiccia toscana alla griglia

Contorni:
Insalata mista e fagiolini cannellini

dolce:
Cantucci e vin santo

Vini:
Bianco Vergine della Val di Chiana

Rosso Otto terre

“Dante Alighieri”

In cucina: Anna Pierozzi e Sergio Bennati

Solo su prenotazione entro Mercoledì 15 Settembre.

Contributo di beneficenza per le opere parrocchiali
adulti € 30,00 - bambini: scuola materna gratis, elementari € 10,00



Prenotazione obbligatoria entro 4 giorni prima 
della cena da:

Laura di Pinelli Maria Cristina  0536  403276
Antica Bottega di Sandra Bisogno   340  3203027
Edicola del Centro di Elisa Paoletti   0536 071993
Parrocchia    0536  830042
Luigi    370  3075590

CONTATTI E PRENOTAZIONI


